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Schiemmer Atlas

FRUHSTUCK
DES JAHRES

Bewerbungsbogen

Frihstiick des Jahres 2026

Ein Award des Schlemmer Atlas (Busche Verlagsgesellschaft mbH)

Ausfillhinweise

e Alle Angaben (verpflichtende und freiwillige) sind vom Bewerber wahrheitsgemaR anzukreuzen bzw.
entsprechende Zahlen/Daten einzutragen.

e Die in dem Bewerbungsbogen enthaltenen Freitextfelder bieten Raum fiir pragnante Beschreibungen der

jeweils erforderlichen Sachverhalte

Zahlen bitte ohne Textzusatze eintragen (Einheiten sind vorgegeben).

Pflichtanlagen/-angaben bitte am Ende des Dokuments per Checkbox bestdtigen.

Veranstalter/Initiator

Veranstalter und Initiator des Awards ist die Redaktion des Restaurantfiihrers Schlemmer Atlas aus dem
Haus der Busche Verlagsgesellschaft mbH, Schleefstralle 1, 44287 Dortmund.

Ansprechpartner bei Fragen:

e Herr Fritz Krieger, Telefon + 49 231 44477-45, E-Mail krieger@busche.de

Einsendeschluss:

e 15.08.2026 (es fallen keine Teilnahmegebiihren an)

Partner des Wettbewerbs 2026:

nUtella 3{’ Schlemmer Atlas

PROFESSIONAL
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1. Adresse und Kontaktdaten

1.1 Adresse

Schiemmer Atlas

FRUHSTUCK
DES JAHRES

Nr.

Auskunft zu:

Angabe (bitte eintragen)

1.1.1 Pflichtangabe

Name des Hotels

1.1.2 Pflichtangabe

StralRe / Haus-Nr.

1.1.3 Pflichtangabe

PLZ

11.4 Pflichtangabe

Ort

1.2 Kontaktdaten

Nr.

Auskunft zu:

Angabe (bitte eintragen)

1.2.1 Pflichtangabe

General Manager

1.2.2 Pflichtangabe

Ansprechpartner fiir die Bewerbung

1.2.3 Pflichtangabe

Telefon

1.2.4 Pflichtangabe

E-Mail

2. Allgemeine Informationen

2.1 Zimmer
Nr. Auskunft zu: Angabe
(bitte ankreuzen/eintragen)
2.1.7pfiichtangabe Anzahl Einzelzimmer gesamt (Stiick)
2.1.2 pfiichtangabe Anzahl Doppelzimmer gesamt (Stiick)
213 Anzahl Suiten (inkl. Junior) gesamt (Stiick)
21.4 Durchschnittsrate pro Zimmer O <100 EUR []100-149 EUR
[1150-199 EUR [1200-299 EUR
[0 300-399 EUR 0 >400 EUR
2.2 Positionierung des Hotels
Nr. Auskunft zu: Angabe
(bitte ankreuzen)
2.2.1 Segment 0] Budget L1 Midscale 1 Upscale
I Luxury [JLongstay [ Boutique
2.2.2 pfiichtangabe Hotelklassifizierung [0 3 Sterne O 3 Sterne Superior
(nach DEHOGA) O 4 Sterne O 4 Sterne Superior
015 Sterne 01 5 Sterne Superior
L1 keine Klassifizierung
2.2.3 Hauptzielgruppen (Mehrfachauswahl) | [0 Business O Leisure O MICE
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2.3 Zertifizierung

Schiemmer Atlas

FRUHSTUCK
DES JAHRES

(Check auf www.bioc.info)

Nr. Auskunft zu: Angabe
(bitte ankreuzen/eintragen)
2.3.7 Pflichtangabe Ilhr Betrieb ist Bio zertifiziert [JJa O Nein

Wenn ja, Unternehmens-ID:

2.4 Barrierefreiheit

Nr. Auskunft zu: Angabe
(bitte ankreuzen)

2.4.1 pfiichtangabe Stufenloser Zugang zum Friihstiicksbereich [JJa O Nein

2.4.2 pfiichtangabe Barrierefreie Erreichbarkeit der Buffets [dJa O Nein

2.4.3 pfiichtangabe Barrierefreie Sanitaranlagen OJa O Nein

2.5 Friihstiickszeiten und Preise

Nr. Auskunft zu: Angabe
(bitte eintragen)

2.5.7 pfiichtangabe Frihstiickszeiten Montag: bis Uhr
Dienstag: bis Uhr
Mittwoch: bis Uhr
Donnerstag: bis Uhr
Freitag: bis Uhr
Samstag: bis Uhr
Sonntag: bis Uhr

2.5.2 Durchschnittliche Frihstiicksgdste (Anzahl Personen)

pro Tag

2.5.3 pflichtangabe Frihstickspreis fiir Hausgdste (EUR)

2.5.4 priichtangabe Frihstickspreis fur externe Gdste (EUR)

255 Anteil externer Friihstiicksgdste (%)

2.6 Kapazitdten
Nr. Auskunft zu: Angabe
(bitte ankreuzen/eintragen)

2.6.1 Gesamtfldche des Friihstiicksraums (m?)

2.6.2 pflichtangabe Laufende Meter Buffet-Flache (m)

2.6.3 pfiichtangabe Anzahl Sitzpldtze im Innenbereich (Platze)
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Schiemmer Atlas

FRUHSTUCK

DES JAHRES
2.6.4 Anzahl Sitzplatze im AuRenbereich/Terrasse (Platze)
(0 wenn keine vorhanden)
2.6.5 Schattenpladtze im Sommer (Baume, Schirme etc.) | O Ja O Nein
2.6.6 plichtangabe Sanitare Einrichtungen (WC) fir Gaste [OJa O Nein
3. Qualitat und Produktauswabhl
3.1 Friihstiickskomponenten
Nr. Auskunft zu: Angabe (bitte
ankreuzen/eintragen)
3.1.1 Pflichtangabe Brot (Sorten)
[ Eigene Produktion
O Zukauf ( %)
3.1.2 Pflichtangabe Brotchen (Sorten)
[ Eigene Produktion
O Zukauf ( %)
3.1.3 pflichtangabe SiiRe Backwaren (Plunder, Kuchen etc.) (Sorten)
[ Eigene Produktion
O Zukauf ( %)
3.1.4 Pflichtangabe Marmeladen (Sorten)
[ Eigene Produktion
O Zukauf ( %)
3.1.5 Pflichtangabe Honig (Sorten)
[J Eigene Produktion
[0 Honigwabe am Buffet
O Zukauf ( %)
3.1.6 Pflichtangabe Butter [ gesalzen O ungesalzen
[ pflanzlich
3.1.7 Pfiichtangabe Aufstriche (herzhaft) __ (Sorten)
[ Eigene Produktion
O Zukauf ( %)
3.1.8 pflichtangabe Aufstrich (SUE) (Sorten)
[ Eigene Produktion
O Zukauf ( %)
3.1.9 pfiichtangabe Original Nuss-Nugat-Creme von nutella® [1Ja O Nein
Wenn ja:

[ als nutella Spender
O als Portionspackung (15g)

Hartkdsevariationen

3.1.10 pflichtangabe (Sorten)
3.1.11 pflichtangabe Weichkasevariationen (Sorten)
3.1.12 pflichtangabe Wurstaufschnitt (Sorten)

Friihstiick des Jahres 2026 - Bewerbungsbogen | Seite 5




Schiemmer Atlas

FRUHSTUCK
DES JAHRES

Schinkenaufschnitt

3.1.13 Pflichtangabe (Sorten)
3.1.14 Aufschnittmaschine (z.B. Berkel) am Buffet 0Ja O Nein
3.1.15 pfiichtangabe Fisch-Spezialitaten (Sorten)

3.1.16 plichtangabe Eierspeisen

- Egg Benedikt O Ja O Nein O kostenfrei

- Riihrei JJa O Nein

- Spiegelei O Ja O Nein
3.1.17 Pfiichtangabe Gebratener Speck d)Ja O Nein
3.1.18 Pflichtangabe Obst (frisch) _ (Sorten)
3.1.19 pfiichtangabe Obst (Convenience) _ (Sorten)
3.1.20 Pflichtangabe Trockenobst _ (Sorten)
3.1.21 pflichtangabe Niisse ___ (Sorten)
3.1.22 pfiichtangabe Miisli (Bircher Miisli etc.) __ (Sorten)
3.1.23 pfiichtangabe Joghurt (natur, armomatisiert) __ (Sorten)
3.1.24 pfiichtangabe Milch (Kuhmilch, laktosefrei etc.) __ (Sorten)
3.1.25 pfiichtangabe Pancakes d)Ja O Nein
3.1.26 Pfiichtangabe Gemiise / Antipasti ____ (Sorten)
3.1.27 pflichtangabe Frische Krauter (z.B. Kresse) dJa O Nein

3.1.28 Pflichtangabe

Vegane Produkte

(Produkte), Beispiele:

3.1.29

Regionale und saisonale Spezialitaten (Beispiele)

3.2 Getranke

Nr.

Auskunft zu:

Angabe
(bitte ankreuzen/eintragen)

3.2.1 Pflichtangabe

Kaffee- und Kaffeespezialitdten

[OJa O Nein O kostenfrei
[J Zur Selbstbedienung

3.2.2 pflichtangabe Kakao OOJa O Nein
3.23 Affogato-Angebote [dJa O Nein
3.2.5 plichtangabe Tee _____ (Sorten)
3.2.6 piichtangabe Fruchtsafte (frisch gepresst) ___ (Sorten)
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Schiemmer Atlas

FRUHSTUCK
DES JAHRES

3.2.7 Pflichtangabe

Fruchtsaftpresse

[dJa O Nein

3.2.8 Pflichtangabe

Fruchtsafte (Convenience)

(Sorten)

3.2.9 Pflichtangabe

Mineralwasser

[JJa O Nein O kostenfrei

3.2.10 Pflichtangabe

Sekt/Cremant/Prosecco im offenen Ausschank

[OJa O Nein O kostenfrei

3.2.10 Pflichtangabe

Champagner im offenen Ausschank

[OJa O Nein O kostenfrei

3.2.1 Pflichtangabe

Tagesaktuelle selbst hergestellte Drinks aus
frischen Zutaten (“Shot of the day”)

[dJa O Nein

3.2.12

Weitere Getrankeangebote:

3.3 Herkunft der Produkte

(Bitte nennen Sie Beispiele)

Nr. Auskunft zu: Angabe
(bitte ankreuzen/eintragen)
3.31 Anteil regionaler Produkte [ <25% [125-50%
[0 51-75% [J tber 75%
3.3.2 Arbeiten Sie mit ausgewahlten Produzenten oder Manufakturen zusammen?

4. Vielfalt und Individualisierung

4.1 Beriicksichtigte Erndhrungsformen

Nr. Auskunft zu: Angabe

(bitte ankreuzen)
4.1.1 piichtangabe Vegetarische Speisen [JJa O Nein
4.1.2 pflichtangabe Vegane Speisen OJa O Nein
4.1.3 Pflichtangabe Glutenfreie Speisen [d)Ja O Nein
4.1.4 priichtangabe Laktosefreie Speisen [0Ja O Nein
4.1.5 Pfiichtangabe Allergikerfreundliche Speisen OJa O Nein
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Schiemmer Atlas

FRUHSTUCK

DES JAHRES
4.1.6 Pfiichtangabe Low Carb Speisen [dJa O Nein
4.1.7 pflichtangabe Sonstige Angebote (Beispiele):

5. Service und Gastfreundschaft

5.1Servicekonzept
Nr. Auskunft zu: Angabe

(bitte ankreuzen/eintragen)

5.1.1 Pflichtangabe

Frihsticksbuffet (nur Selbstbedienung)

dJa O Nein

5.1.2 pflichtangabe Frihstiicksbuffet mit Personal (z.B. fiir Eierspeisen)| [0 Ja [ Nein
5.1.3 pflichtangabe A la carte (Service am Tisch) dJa O Nein
5.1.4 priichtangabe Kombination aus Buffet und A la carte d)Ja O Nein

515 Durchschnittliche Service-Mitarbeiter pro 50 Gaste | (mjtarbeiter)

5.1.6 pfiichtangabe Extra Friihstiickskarte als Ergdnzung zum Buffet [1Ja O Nein

5.1.7 pflichtangabe Frithstiickskarte mit exotischen (internationalen) dJa O Nein
Speisen

5.1.8 pflichtangabe Hospitality Desk am Eingang [JJa O Nein

5.1.9

Beschreiben Sie die Rolle des Serviceteams wahrend des Frithstiicks:

6. Ambiente und Inszenierung

6.1 Prdasentation

Nr. Auskunft zu: Angabe

(bitte ankreuzen)
6.1.1 Auf Zielgruppe abgestimmtes Farbkonzept [dJa O Nein
6.1.2 Instagram-taugliche Gestaltung (emotional) O0)Ja O Nein
6.1.3 Lichtkonzept mit Akzentbeleuchtung [dJa O Nein
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Schiemmer Atlas

FRUHSTUCK

DES JAHRES
6.1.4 Lichtkonzept fiir gleichmaRige Ausleuchtung [dJa O Nein
6.1.5 Nattrliches Licht im Innenraum [OJa O Nein
6.1.6 Dekorationkonzept [dJa O Nein
6.1.7 Saisonal wechselnde Dekorationen [O0Ja O Nein
6.1.8 Klare/bauliche Trennung von Buffetzone(n) und [OJa O Nein

Sitzbereich(en)
6.1.9 Moblierung ist flexibel fiir Gruppen anpassbar O Ja O Nein
6.1.10 Abgetrennter Privat-Dining-Bereich fiir Gruppen [dJa O Nein
6.1.11 Attraktive Buffetvitrine(n) im Gasteraum [OJa O Nein
6.1.12 Hintergrundmusik [dJa O Nein

6.2 Besondere Merkmale
Nr. Auskunft zu: Angabe

(bitte ankreuzen/eintragen)

6.2.1 Pflichtangabe

Showkiiche / offene Kiiche

d)Ja O Nein

6.2.2 Pfiichtangabe Live-Cooking O Ja O Nein
6.2.3 Pflichtangabe Kaffeestation mit Barista Ja O Nein
6.2.4 pfiichtangabe Lunchpakete zum Mitnehmen OJa O Nein
6.2.5 pfiichtangabe Terrasse/Garten [ Ja O Nein
6.2.6 Pflichtangabe Themenstationen (Beispiele):

7. Nachhaltigkeit

7.1 Mallnahmenpakete
Nr. Auskunft zu: Angabe

(bitte ankreuzen/eintragen)

7.1.1 MaRnahmen zur Lebensmittelrettung [dJa O Nein
7.1.2 Regionale Lieferanten (bis 75km) [OJa O Nein
7.1.3 Mehrwegsysteme liber 50% [JJa O Nein
7.1.4 Ganzlicheer Verzicht auf Einwegverpackungen [dJa O Nein

Friihstiick des Jahres 2026 - Bewerbungsbogen | Seite 9




Schiemmer Atlas

FRUHSTUCK

DES JAHRES
7.1.5 Bio-Produkte [IJa O Nein
7.1.6 Wie reduzieren Sie Food Waste?
8. Juryfrage

8.1 Storytelling (Warum verdient Ihr Angebot den Titel ,,Friihstiick des Jahres*“

Nr.

An dieser Stelle kénnen Sie noch einmal mit eigenen Worten auf Besonderheiten lhres
Frihstiicksangebots bzw. auf hervorhebenswerte Details zu lhrem Konzept eingehen.

8.1.1 Pflichtangabe

9. Medienunterlagen

9.1 Social-Media-Accounts des Betriebs

Nr. Auskunft zu: Angabe

(bitte eintragen)
311 Instagram www.instagram.com/
9.1.2 Facebook

www.facebook.com/

9.2 Dateniibermittlung

9.2.1 Pflichtanlage

Die verbindlich einzureichenden visuellen Unterlagen

senden Sie als Download-Link (ohne zeitliche Befristung) fdj2026@busche.de

ausschlieRlich an die folgende Adresse:

9.3 Bildmaterial

Fiir einen moglichst vollstandigen Uberblick stellen Sie bitte der Jury die folgenden Materialien zur Verfiigung:
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Schiemmer Atlas

FRUHSTUCK

DES JAHRES
Nr. Bildmaterial Der Bewerbung beigefiigt
9.3.1 pfiichtanlage Mindestens 10 Fotos Innenbereich [d)Ja O Nein
9.3.2 pflichtanlage Mindestens 5 Fotos AuRenbereich (wenn vorhanden) | O Ja O Nein
9.3.3 Grundriss (optional) [OJa O Nein

Die Rechte an den Bildern und Planen liegen ausschliefilich beim Bewerber. Das Verlagshaus Busche ist
berechtigt, das eingereichte Material selbst zu verdffentlichen (im Kontext der Veranstaltung ,,Busche-Gala“,
Website www.busche-gala.de, www.schlemmer-atlas.de, in den von Busche betriebenen Social-Media-
Kanalen etc.) bzw. zur Veréffentlichung an Dritte (z.B. den Wettbewerbspartnern) weiterzugeben. Im Falle der
Veroffentlichung des Materials sichert der Bewerber zu, das eventuell anfallende Kosten (Bildlizenzen) von
ihm getragen werden.

10. Vollstdndigkeit (Pflichtcheck)

Nr. Leistungspunkt / Frage Angabe

(bitte ankreuzen)
10.17 pfiichtangabe Alle Bilder sind beigefiigt [1Ja O Nein
10.2 Pflichtangabe Alle Pflichtangaben wurden beantwortet d)Ja O Nein
10.3 priichtangabe Alle Zahlenangaben sind in den geforderten [1Ja O Nein

Einheiten angegeben

10.4 pfiichtangabe Einreichung ist durch Eigentiimer/Bevollmachtigten| (0 Ja O Nein
autorisiert
10.5 priichtangabe Bewerbung fristgerecht eingereicht O Ja O Nein

11. Autorisierung der Bewerbung

Hiermit bestadtige ich, dass ich berechtigt bin, eine Bewerbung fiir den Schlemmer Atlas-Award , Frihstick des
Jahres 2026 abzugeben. Die Bewerbungsunterlagen und insbesondere die darin befindlichen
Teilnahmebedingungen habe ich zur Kenntnis genommen und erkldre mich damit einverstanden. Ich
sichere zu, dass die gemachten Angaben zutreffend und wahrheitsgetreu sind.

Ort, Datum Unterschrift
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Schiemmer Atlas

FRUHSTUCK
DES JAHRES

Teilnahmebedingungen

Der Award ,,Friihstiick des Jahres" wird ab 2026 von der Redaktion Schlemmer Atlas der Busche
Verlagsgesellschaft mbH verliehen. Sein besonderes Merkmal liegt darin, dass die Bewertungskriterien vor
allem aus der Perspektive der Gaste entwickelt sind. Im Mittelpunkt stehen das Erlebnis und die Bediirfnisse
der Gaste: ein authentisches und qualitativ hochwertiges Friihstiick, gepaart mit den Design- und
Erlebnisfaktoren moderner Gastronomiekonzepte. Die in Frage kommenden Betriebe bewerben sich fiir den
Award.

Mit dem Award ,Friihstiick des Jahres” zeichnet der Schlemmer Atlas besondere Friihstiickskonzepte- und
Angebote aus, die durch ein herausragendes Friihstiickserlebnis in Art und Umfang liberzeugen.

A) Teilnahmegebiihr

Im gesamten Teilnahme- und Auswahlprozess entstehen den Bewerbern keine Kosten.

B) Zugelassenen Betriebe

Der Award beriicksichtigt Frihstiicksangebote in der Hotellerie. Teilnahmeberechtigt sind Hotels ab der
Klassifizierungsstufe 3 Sterne DEHOGA, die in Deutschland ansdssig sind, sowie zwischen dem 01.01.2026 -
15.08.2026 am Markt verfiigbar waren. Pro Betriebsstdtte muss eine Bewerbung eingereicht werden.

C) Termine

Die Bewerbung muss spatestens am 15.08.2026 beim Veranstalter vorliegen. Die Preisverleihung findet am
02.11.2026 in Mainz statt.

D) Award-Kategorien

Im Wettbewerbsjahr 2026 werden keine unterschiedlichen Award-Kategorien ausgelobt.

E) Bewerbungsunterlagen

Den Bewerbungsbogen stellt der Veranstalter den Bewerbern elektronisch zur Verfiigung. Der ausgefiillte
Bewerbungsbogen ist fristgerecht und unterzeichnet an das Verlagshaus Busche zuriickzusenden. Pro
Bewerbung sind die jeweils benétigten visuellen Unterlagen (Bilder) beizufiigen. Die beizubringenden
Unterlagen sind zu biindeln und kénnen nur digital eingereicht werden. Die Jury ist berechtigt, unvollstandige
oder nicht den Vorgaben entsprechende Unterlagen vom Wettbewerb auszuschlieRen.
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Schiemmer Atlas

FRUHSTUCK
DES JAHRES

F) Kriterien

Die Bewertung der Betriebe erfolgt in erster Linie aus der Perspektive der Gaste. Darauf aufbauend achtet die
Jury auf ein ausgewogenes Zusammenspiel der folgenden Kriterien: Produktauswahl in Qualitat und Breite,
Vielfalt und Individualisierung, Service und Gastfreundschaft sowie Ambiente und Inszenierung.

G) Nominierung durch die Fachjury

Alle eingesendeten Bewerbungen werden von einer Fachjury begutachtet. Auskunft (iber die Besetzung der
Fachjury erhalten Sie online unter www.busche-gala.de/fruehstueck-des-jahres. Auf Basis dieser
Auswertungen und einer Jurysitzung wird aus allen eingereichten Bewerbungen ein Gewinner ermittelt. Der
Gewinner wird schriftlich informiert und zur Preisverleihung eingeladen.

H) Preisverleihung

Die Verleihung des Awards , Friihstiick des Jahres 2026“ findet im Rahmen der Veranstaltung ,Busche Gala*“
am 02.11.2026 im Favorite Parkhotel in Mainz statt. Vom Gewinner sollte ein offizieller Vertreter wahrend der
Veranstaltung verfiigbar sein, um die Ehrung entgegennehmen zu kénnen. Der Gewinner erhdlt eine
Auszeichnung und wird offiziell gewdirdigt. Flr zwei Vertreter des Gewinners werden kostenfreie
Eintrittskarten fiir die Veranstaltung ,,Busche Gala“ zur Verfligung gestellt.

I) Wettbewerb und Jury Entscheidung

Anspriiche im Zusammenhang mit dem Bewerbungssystem, der Auswahl der Finalisten und Gewinner durch
die Jury oder sonstigen Abldaufen des Wettbewerbs sind ausgeschlossen. Mit der Anmeldung zum Wettbewerb
und der Bewerbung um die Auszeichnung ,Friihstiick des Jahres* erkennen die Unternehmen diese
Teilnahmebedingungen an.

]) Werben mit dem Award

Der Gewinner hat das Recht, gegen eine Nutzungsgebiihr das offizielle Logo ,Friihstiick des Jahres 2026" fiir
KommunikationsmalRnahmen gegen eine Nutzungsgebiihr verwenden. Im Einflihrungsjahr des Wettbewerbs
betrdgt die Nutzungsgebiihr EUR 0,00.

Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.

Dortmund, den 01.05.2026
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